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Variedade
100% Pedro Giménez

Vinhedos
Região: Vale Central. Mendoza. Argentina
Características do solo: Franco argiloso
Colheita: Manual. No início de março

Fermentação
Método: Com a fermentação começa a se desenvolver naturalmente 
uma película protetora (véu) composta por diferentes leveduras 
naturais que desempenham funções vitais. Logo, sua “crianza” é em 
tonéis de Carvalho

Notas de Degustação

Cor: Ambarino, com re�exos dourados
Aroma: Requintado aroma de mel e torradas
Sabor: Oferece um sabor complexo, com um suave sabor a madeira. 
É um aperitivo clássico

Dados Técnicos
Álcool: 15,5% volume
Acidez total: 5,28 g/l
Açúcar: 1,50 g/l

Jerez

Crotta
750ml


