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Variedades
Moscatel e Pedro Gimenez

Vinhedos
Região: Vale Central. Mendoza. Argentina
Características do solo: Franco argiloso
Colheita: Manual. No início de abril

Fermentação
Método: É feito com suco de uvas não fermentado. Em seguida, 
adiciona-se álcool num limite não mais de 18º GL.
É descansou em barril de Carvalho Francês.

Notas de Degustação

Cor: Caramelo
Aroma: Oferece una combinação de aromas de frutas secas e frutas cozidas
Sabor: Doce. A frutas maduras e marmelo. Muito agradável ao paladar

Dados Técnicos
Álcool: 15,10 % volume
PH: 3,7
Acidez Total: 2,90 g/l
Açúcar residual: 23,00 g/l

 

Mistela

Crotta
750ml . 2L


