FAMILIA CROTTA

DESDE 1933

Mistela

Crotta
750ml . 2L

Variedades
Moscatel e Pedro Gimenez

Vinhedos

Regido: Vale Central. Mendoza. Argentina
Caracteristicas do solo: Franco argiloso
Colheita: Manual. No inicio de abril

Fermentacao

Método: E feito com suco de uvas néo fermentado. Em seguida,
adiciona-se alcool num limite ndo mais de 18° GL.

E descansou em barril de Carvalho Francés.

Notas de Degustacao

Cor: Caramelo
Aroma: Oferece una combinagéo de aromas de frutas secas e frutas coz
Sabor: Doce. A frutas maduras e marmelo. Muito agradavel ao palad:

Dados Técnicos

Alcool: 15,10 % volume
PH: 3,7

Acidez Total: 2,90 g/l
Acucar residual: 23,00 g/l

www.crotta.com.ar



