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Variedades
50% Malbec, 50% Bonarda

Vinhedos
Região: Vale Central. Mendoza. Argentina
Características do solo: Franco argiloso
Colheita: Manual. Em março

Pré-Fermentação
Maceração Pré-fermentativa a 15º C

Fermentação
Método: Clássico com 20 dias de maceração
Temperatura: Atinge uma temperatura máxima de 29º C e, em 
seguida é reduzida e mantida entre 24º C e 26ºC
Duração: 6 dias
Fermentação Maloláctica: Natural

Notas de Degustação

Cor: Vermelho brilhante
Aroma: Oferece uma ótima combinação de aromas de frutos secas e passas
Sabor: Tem um sabor suave de baunilha e ameixa seca. Muito agradável 
ao paladar. Estacionado até adquirir as características desejadas

Dados Técnicos
Álcool: 13,8% volume
Ph: 3,7
Acidez total: 4,82 g/l 

 

Malbec-Bonarda

Crotta
375ml . 750ml


