FAMILIA CROTTA

DESDE 1933

Malbec-Bonarda

Crotta
375ml . 750ml

Variedades
50% Malbec, 50% Bonarda

Vinhedos

Regido: Vale Central. Mendoza. Argentina
Caracteristicas do solo: Franco argiloso
Colheita: Manual. Em marco

Pré-Fermentacéo
Maceracéo Pré-fermentativa a 15° C

Fermentacao

Método: Classico com 20 dias de maceracao

Temperatura: Atinge uma temperatura maxima de 29° C e, em
seguida é reduzida e mantida entre 24° C e 26°C

Duracéo: 6 dias

Fermentacdo Malolactica: Natural

Notas de Degustacao

MALBEC . B

] ®
MENDOZA . Cor Vermelho bl’l|hante

Aroma:Oferece uma 6tima combinacéo de aromas de frutos secas e p
Sabor: Tem um sabor suave de baunilha e ameixa seca. Muito agrz
ao paladar. Estacionado até adquirir as caracteristicas desejadas

Dados Técnicos
Alcool: 13,8% volume
Ph: 3,7

Acidez total: 4,82 g/l

www.crotta.com.ar



